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TERMO DE REFERENCIA N° 031/2026
Processo Administrativo Interno n° 882/2026 ID 107813.

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Empenho estimativo no valor de R$ 340.500,00 (trezentos e quarenta mil e quinhentos reais)

para aquisicdo de coffee break para os eventos promovidos pela Prefeitura Municipal.

1.1. Nos termos da tabela abaixo, conforme condi¢cdes e exigéncias estabelecidas neste

instrumento.
Empenho Estimativo no valor de R$ 340.500,00 (trezentos e quarenta mil e quinhentos
reais) para Aquisicdo De Lanches Tipo Coffee Break.
Unid. Valor do )
Item Qtde Descricéo
Med. Empenho
01 | UND |100 |R$5.000,00 |GABINETE
02 [ UND |1 00 |R$6.000,00 |sec. Municipal De Administracio E Planejamento
03 [ UND |1 00 |R$8.000,00 |sec. Mun. De Agricultura, Meio Ambiente E Turismo
04 | UND |1 00 |R$45.000,00 |sec. Municipal De Educagio
05 [ UND |1 00 |R$24.000,00 |sec. Municipal de Assisténcia Social
06 | UND |1 00 |R$71.000,00 | Fundo Municipal De Assisténcia Social
07 [ UND |1 00 |R$30.000,00 | Fundo Mun. Direitos Crianca E Adolescente
08 | UND |1 00 |R$28.500,00 | Fundo Municipal De Satde: Secretaria
09 | UND 100 |R$ Sec. Municipal De Cultura, Esporte e Lazer
123.000,00

Tabela com os itens disponiveis para o Coffee Break

Item

Qtde

Unid.

Descricao

01

01

KG

Abacaxi (Ananas comosus) de 12 qualidade, in natura.

D: 858255 e CRC: 4A88C003
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Descricéo:

- O abacaxi deve ser de 1?2 qualidade, apresentando caracteristicas de
fruta fresca, sadia, sem sinais de dano fisico, podriddo ou danos
causados por pragas.

- A fruta deverd ser in natura, descascada e cortada em fatias de
tamanho uniforme.

- O grau de maturacdo deve ser adequado para consumo imediato,
com sabor doce, textura firme e suculenta, sem sinais de fermentagéo
ou deterioragéo.

- As fatias devem ser cortadas de maneira que garantam boa
apresentacdo visual e facilidade de consumo.

- O produto deve ser entregue em embalagem apropriada para
transporte e conservacao, sem comprometer a integridade das fatias.

Banana maca de 12 qualidade, in natura.
Descricao:

- A banana maca deve ser de 12 qualidade, fresca, sadia, sem sinais
de danos fisicos, manchas ou podrid&o.

- A fruta deve ser in natura, com casca integra, sem rachaduras ou
lesGes evidentes.

02 01 KG |.0 grau de maturagdo deve ser adequado para consumo imediato,
com coloracdo amarela uniforme e sem sinais de amadurecimento
excessivo (como manchas escuras ou maturagcdo avancada).

- As bananas devem apresentar tamanho e formato tipicos da
variedade maca, com casca firme e textura consistente.

- O produto deve ser entregue em embalagens apropriadas para
transporte e conservacao, garantindo que as bananas ndo se amassam
durante o processo de entrega.

Bolo Artesanal com Ingredientes Frescos de Boa Qualidade.
Descricao:

- O bolo artesanal devera ser preparado com ingredientes frescos de
boa qualidade, sem aditivos artificiais ou conservantes, garantindo o
03 | 01 | KG | sabor e atextura naturais.

- Os sabores disponiveis seréao:

- Bolo de Milho: Preparado com milho fresco ou de boa qualidade,
dando um sabor caracteristico e suave, com a textura Umida e macia.

- Bolo de Cenoura: Feito com cenoura fresca, proporcionando um
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sabor levemente adocicado e uma consisténcia fofa e timida.

- Bolo de Mandioca: Preparado com mandioca fresca ou polvilho de
alta qualidade, com uma textura cremosa e sabor suave, tipico do
bolo de mandioca.

- O bolo devera ser preparado com massa bem misturada, sem
grumos, assada até atingir a cor dourada por fora e a umidade interna
ideal.

- O tamanho do bolo devera ser individual ou em porc6es cortadas,
prontas para consumo, com o peso e formato padrdo para facilitar o
Servigo e consumo.

- Peso minimo a ser solicitado: 1,5kg.
*Exigéncias adicionais:

- O bolo devera ser entregue pronto para consumo, fresco e bem
montado, com todos os ingredientes no ponto adequado de consumo.

- O fornecedor deverd garantir que o bolo seja produzido e
transportado de acordo com as normas de seguranca alimentar e
higiene.

- A embalagem devera ser adequada para preservar a umidade do
bolo e evitar o ressecamento, com informacdes claras sobre o prazo
de validade.

Bolo confeitado e recheado, sabor quatro leites.
Descricao:

- O bolo devera ser confeccionado com ingredientes frescos e de 12
qualidade, garantindo sabor e textura excepcionais.

- O sabor principal do bolo sera de quatro leites, com uma mistura
rica de leite condensado, creme de leite, leite em pé e leite de vaca,
criando um recheio cremoso e suave.

- O bolo deve ter uma textura macia, imida e leve, com camadas de
recheio bem distribuidas entre as massas, sem grumos ou
irregularidades.

04 01 KG

- A cobertura devera ser delicada, utilizando 0 mesmo creme de
quatro leites ou chantilly, com acabamento liso e uniforme, podendo
ser decorado com granulado, raspas de chocolate branco ou outros
itens decorativos compativeis com o sabor do bolo.

- O Dbolo devera ter formato redondo, quadrado ou retangular,
conforme solicitagdo da secretaria por meio de requisig&o.

- A apresentagdo do bolo devera ser impecavel, com acabamento liso
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e sem falhas visiveis no recheio ou na cobertura.
- Peso minimo a ser solicitado: 1,5kg.
Exigéncias adicionais:

- O bolo devera ser preparado e entregue fresco, com validade
minima de 05 dias apds o recebimento.

- A embalagem deve garantir que o bolo chegue intacto, preservando
a qualidade e a aparéncia do produto.

- A data de fabricacdo e a validade do produto devem ser claramente
indicadas na embalagem.

- O produto deve ser livre de substancias que possam comprometer a
salde do consumidor, sendo fabricado conforme as normas de
higiene e seguranga alimentar.

05

01

KG

BOLO INGLES (SABORES VARIADOS)
Bolo inglés (sabores variados).
*Descricao:

- O bolo inglés sera preparado com ingredientes de 12 qualidade, com
uma textura firme,

densa e Umida, caracteristicas tipicas deste tipo de bolo.

- Os sabores deverdo variar entre opcles classicas, como coco,
laranja, chocolate ou outro

s sabores similares que proporcionem uma experiéncia diversificada
e saborosa, conforme solicitacdo da secretaria por meio de
requisicao.

- O bolo inglés serd entregue em tamanho padrdo, com peso
aproximado entre 400g e 500g.

- O bolo devera ser confeccionado de forma que as fatias sejam
facilmente cortadas, com

boa firmeza e consisténcia, sem desmoronar ou esfarelar.

- O acabamento do bolo sera simples e delicado, com a superficie
lisa.

*Exigéncias adicionais:

- O bolo devera ser preparado e entregue fresco, com validade
minima de 05 dias apds o recebimento.

- A embalagem deve garantir que o bolo chegue intacto, sem danos e
preservando a sua forma original.
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- A data de fabricacéo e a validade do produto devem ser claramente
indicadas na embalagem.

- O produto deve ser livre de substancias que possam comprometer a
salde do consumidor, sendo fabricado conforme as normas de
higiene e seguranca alimentar.

Café pronto, ado¢ado, acondicionado em garrafa térmica.
Descricao:

- O café devera ser preparado com grdos de 1% qualidade, para
garantir um sabor fresco e intenso.

- O café ser4 adocado de forma equilibrada, garantindo um sabor
doce, mas sem excessos.

- O café devera ser mantido em temperatura ideal para consumo
imediato, acondicionando-o em garrafa térmica de alta qualidade,
que preserve a temperatura e a qualidade do produto por no minimo
12 horas.

- A garrafa térmica devera ser bem vedada, sem vazamentos, e com

06 01 L capacidade adequada para a quantidade especificada conforme
solicitacdo da secretaria por meio de requisicdo, mantendo o café
quente e com sabor preservado.

- O café deveréa ser entregue em condic@es ideais de consumo, com 0
sabor fresco e sem sinais de deterioracao.

*Exigéncias adicionais:

- O café deve ser servido sem adicdo de substancias artificiais,
preservando um sabor natural e agradavel.

- A embalagem da garrafa térmica deve ser resistente e garantir a
integridade do produto durante o transporte.

- O fornecedor devera garantir que o café seja mantido dentro dos
parametros de seguranca alimentar e higiene durante todo o processo
de preparo e entrega.

Cuca redonda, 400g.

Descricéo:

- A cuca devera ser confeccionada com ingredientes de 12 qualidade,

07 01 | Unid. | proporcionando uma textura macia, Umida e saborosa.

- A cuca sera redonda, com peso aproximado de 400g, e devera ter
uma crosta dourada e crocante no topo, com uma camada generosa
de farofa (mistura de aglcar, manteiga e farinha de trigo), conforme
o tradicional preparo de cuca.
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- O sabor da cuca pode variar, podendo ser de goiabada, doce de leite
ou outros sabores caracteristicos, mas sempre respeitando a
qualidade e frescor dos ingredientes utilizados.

- O produto devera ser fresco, com a massa bem formada e sem
bolhas de ar ou falhas visiveis.

- A cuca devera ser entregue com boa apresentacdo, sem quebras ou
amassados, e em embalagem que preserve a sua forma e qualidade.
*Exigéncias adicionais:

- O produto devera ser entregue com validade minima de 05 dias
apos o recebimento, sendo indicado na embalagem.

- A embalagem deve ser adequada para manter a cuca intacta,
preservando sua crocancia e maciez até o momento do consumo.

- O fornecedor deve garantir que o produto seja preparado conforme
as normas de seguranca alimentar e higiene.

- A data de fabricacéo e validade devem ser claramente indicadas na
embalagem.

- O produto deve ser livre de substancias que possam comprometer a
salde do consumidor, sendo fabricado conforme as normas de
higiene e seguranga alimentar.

logurte sabor morango ou coco, embalagem 900g.
Descricao:

- O iogurte devera ser de 12 qualidade, pronto para consumo, com
textura cremosa e sabor suave.

- O produto serad nos sabores morango ou coco, com sabor auténtico
e equilibrado, sem excesso de adogante ou conservantes artificiais.

- O iogurte ndo devera apresentar separacdo de SOro ou grumos,
sendo homogeneizado de forma adequada para garantir uma

08 01 | Unid. | consisténcia ideal.

- A embalagem sera de 900g, devidamente lacrada e selada para
garantir a integridade e frescor do produto durante o transporte e
armazenamento.

Exigéncias adicionais:

- O iogurte devera ter validade minima de 10 dias ap6s o
recebimento, com data de fabricacdo e validade claramente indicadas
na embalagem.

- A embalagem deve ser adequada para garantir a conservagdo do

6/43
Termo de Referéncia n°® 031/2026

:dD: 858255 e CRC: 4A88C003



Yy

oy e
MUNICIPIO DE CEREJEIRAS
Prefeitura Municipal
Rua Florianépolis, n2 503 - Bairro Maranata, CEP 76.997-000

4

produto em condicdes ideais até 0 consumo e ser resistente a danos
durante o transporte.

- O produto devera ser livre de substancias que possam comprometer
a satde dos consumidores, conforme regulamentaces vigentes.

Laranja madura de 12 qualidade, in natura, descascada e
cortada em fatias.

Descricao:

- A laranja devera ser in natura, de 1% qualidade, com grau de
maturagdo adequado para consumo, garantindo um sabor doce e
suculento.

- As laranjas deverdo estar maduras e sem defeitos visiveis, como
manchas ou areas ressecadas.

- O produto deve apresentar coloracdo propria da variedade, com
casca de tom vibrante de laranja e sem descoloracdes ou marcas de
amadurecimento excessivo.

- A polpa da laranja devera ser suave, suculenta e bem formada, sem
areas secas ou ressecadas.

- As laranjas deverdo ser descascadas e cortadas em fatias, sendo
09 | 01 | KG | cada fruta dividida em quatro fatias uniformes.

- As fatias de laranja devem ser entregues inteiras e sas, sem leses,
rachaduras ou danos visiveis.

- O produto devera ser livre de parasitas, sujeiras ou residuos de
pesticidas, conforme as normas de seguranca alimentar.

- O corte das laranjas devera ser feito de maneira cuidadosa,
garantindo a integridade das fatias e evitando quebras ou danos.
Exigéncias adicionais:

- As laranjas deverdo ser entregues frescas, com validade adequada
para consumo.

- A embalagem deverad garantir a integridade das fatias durante o
transporte, evitando amassados ou quebras.

- O fornecedor devera garantir que as laranjas sejam escascadas,
cortadas e transportadas de acordo com as normas de higiene e
segurancga alimentar.

Leite UHT integral, em caixa, 1L.

10 01 Unid. Descricao:

- O leite devera ser integral e processado por ultracongelamento
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(UHT), mantendo suas propriedades nutricionais e sabor
caracteristico do leite fresco.

- O leite deveré ser apresentado em embalagem tipo caixa tetrapak,
com volume de 1L.

- A embalagem deverad ser hermeticamente fechada, sem danos, e
com a data de validade claramente indicada.

- O produto deve ser livre de conservantes artificiais, corantes ou
aditivos, conforme regulamentacdes vigentes para leites UHT.

- O leite devera ter um sabor agradéavel, com textura cremosa, e
deverd estar dentro do prazo de validade, conforme especificado pelo
fabricante.

*Exigéncias adicionais:

- O leite devera ser mantido em condicGes ideais de armazenamento,
sendo entregue com validade minima de 10 dias ap0s o recebimento.

- A embalagem deverad ser resistente e garantir a integridade do
produto durante o transporte.

Macé nacional Fuji, in natura, de 12 qualidade.
Descricéo:

- A maca devera ser da variedade Fuji, nacional, e de 12 qualidade,
com tamanho e formato adequados para a variedade.

- As macas deverdo estar maduras, bem formadas, inteiras e sas, sem
deformacdes ou danos visiveis.

- A coloracdo da macd deve ser prépria da variedade, com tons
vibrantes e naturais de vermelho, rosa e/ou amarelo, sem
descoloragfes ou sinais de amadurecimento excessivo.

11 01 KG | - O produto deve ser livre de lesGes, manchas ou outras imperfeicdes
visiveis, garantindo uma aparéncia atraente e saudavel.

- As magds deverdo estar livres de residuos terrosos, sujidades,
parasitas ou larvas, conforme as normas de seguranca alimentar.

- As macas deverdo ser embaladas de maneira que preservem sua
integridade, evitando o esmagamento ou danos durante o transporte e
manuseio.

*Exigéncias adicionais:

- As macas devem ser entregues frescas, com prazo de validade
adequado, conforme o tempo estimado para consumo do produto.

- A embalagem deve garantir a protecdo do produto, mantendo as

8/43
Termo de Referéncia n°® 031/2026

:dD: 858255 e CRC: 4A88C003



Yy

oy e
MUNICIPIO DE CEREJEIRAS
Prefeitura Municipal
Rua Florianépolis, n2 503 - Bairro Maranata, CEP 76.997-000

4

magés intactas e sem danos.

- O fornecedor deve garantir que o produto seja manuseado e
transportado de acordo com as normas de higiene e seguranga
alimentar.

Melancia in natura, cortada em fatias.
Descricao:

- A melancia devera ser in natura, fresca, e de 12 qualidade, com grau
de maturacdo adequado para consumo, garantindo um sabor doce e
refrescante.

- O produto sera entregue cortado em fatias, com espessura uniforme
e bem formadas, sem excesso de casca ou sementes visiveis.

- As fatias de melancia devem ter coloracdo vibrante, com carne
vermelha e textura firme, tipicas da melancia madura, sem areas
escuras ou pastosas.

- O produto devera ser livre de lesGes, manchas, ou deterioracéo
(como partes murchas ou secas), e ndo deve apresentar excesso de
agua que comprometa sua consisténcia.

12 01 KG | - A melancia devera estar limpa, sem residuos de sujeira, parasitas
ou impurezas, e o corte devera ser realizado de forma cuidadosa para
garantir a integridade da fruta.

- As fatias devem ser acondicionadas de maneira adequada, para
preservar a qualidade, evitando que as fatias se quebrem ou percam a
aparéncia.

Exigéncias adicionais:
- A melancia devera ser entregue fresca e com prazo de validade
adequado para consumo.

- A embalagem deve ser adequada para manter o produto intacto
durante o transporte, garantindo a preservacdo da qualidade e da
frescura.

- O fornecedor devera garantir que a melancia seja cortada e
transportada de acordo com as normas de higiene e seguranga
alimentar.

Meldo in natura, cortado em fatias.

Descricao:
13 01 KG
- O meldo devera ser in natura, fresco e de 12 qualidade, com grau de

maturacdo adequado para consumo, apresentando sabor doce e
textura firme.

9/43
Termo de Referéncia n°® 031/2026

:dD: 858255 e CRC: 4A88C003



Yy

oy e
MUNICIPIO DE CEREJEIRAS
Prefeitura Municipal
Rua Florianépolis, n2 503 - Bairro Maranata, CEP 76.997-000

4

- O produto sera entregue cortado em fatias, com espessura uniforme
e bem formadas, sem casca em excesso e com a polpa intacta.

- As fatias de meldo devem apresentar coloracdo propria da
variedade, com carne firme e sabor doce e refrescante.

- O meldo devera ser livre de lesbes, manchas, areas murchas ou
secas. As fatias ndo devem apresentar excesso de agua que
comprometa sua textura.

- O produto deve ser limpo, sem residuos de sujeira, parasitas ou
impurezas, e o corte deve ser feito de maneira cuidadosa para manter
a integridade da fruta.

- O meldo cortado deve ser embalado de forma a garantir que as
fatias cheguem intactas, sem amassados ou quebras.

*Exigéncias adicionais:

- O meldo deverd ser entregue fresco, com prazo de validade
adequado para consumo.

- A embalagem deve ser apropriada para preservar a qualidade do
produto durante o transporte, garantindo a integridade e frescor das
fatias.

- O fornecedor deverd garantir que o meldo seja cortado e
transportado conforme as normas de higiene e seguranga alimentar.

Mini Hamburguer (mini pdo de hambudrguer com gergelim,
mini-hamburguer de carne bovina, queijo mussarela, alface).

Descricao:

- O mini hambdrguer devera ser composto por mini pdo de
hambdrguer com gergelim, mini hambdrguer de carne bovina, queijo
mussarela e alface fresca.

- O mini pdo de hambdrguer deverd ser macio, com crosta
ligeiramente dourada e coberto com sementes de gergelim. O péo
deve ser do tamanho adequado para o mini hambdrguer, ndo sendo
nem muito grosso nem muito fino, para garantir uma boa
combinagdo com os outros ingredientes.

14 01 | Cento

- O mini hamburguer de carne bovina devera pesar aproximadamente
509 por unidade, sendo de carne bovina de qualidade, temperado de
forma simples, sem excesso de sal ou condimentos, garantindo o
sabor natural da carne. O hamburguer deve ser grelhado, com a carne
suculenta e macia.

- O queijo mussarela devera ser colocado no hamburguer, derretido,
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garantindo um sabor suave e textura cremosa ao produto.

- A alface deve ser fresca, bem higienizada e cortada em folhas finas,
adicionando crocancia ao mini hambdrguer. Deve estar livre de
manchas ou partes murchas.

*Exigéncias adicionais:

- O mini hamburguer devera ser entregue pronto para consumo
imediato, fresco e bem montado, com todos os ingredientes no
estado perfeito para consumo imediato.

- O produto deveré ser embalado de forma adequada, garantindo que
0s ingredientes se mantenham juntos e em boas condi¢fes de
transporte, sem que 0 pao amasse ou a alface murche.

- O fornecedor deverd garantir que o mini hambulrguer seja
preparado e transportado de acordo com as normas de seguranca
alimentar e higiene.

- A embalagem devera conter informacdes claras sobre prazo de
validade, modo de consumo (se o hambdrguer precisar ser mantido
em temperatura adequada até o0 consumo).

Mini péo de queijo.
Descricéo:
- O mini pao de queijo devera ser de 1* qualidade, elaborado com

queijo de boa qualidade, farinha de trigo e fécula de mandioca,
garantindo a textura macia por dentro e crocante por fora.

- O peso de cada unidade devera ser aproximadamente 15 gramas,
com tamanho e formato padronizados.

- O produto devera apresentar sabor agradavel de queijo, sem
excessos de gordura ou sal, e com textura Umida e macia no interior,
15 01 KG | enquanto a crosta externa deve ser ligeiramente dourada e crocante.

- O mini pdo de queijo devera ser assado e pronto para consumo
imediato, ou seja, deverd ser entregue pronto para consumo, sem
necessidade de preparo adicional.

- O produto devera ser livre de manchas, queimaduras ou
imperfeicOes visiveis, com boa aparéncia e apresentacgao.

*Exigéncias adicionais:

- O mini pado de queijo devera ser entregue fresco e pronto para
consumo imediato, mantendo a temperatura adequada para o
consumo na hora da entrega.

- A embalagem devera garantir a integridade do produto, mantendo-o
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aquecido e em boas condicGes durante o transporte até o ponto de
consumo.

- O fornecedor deverd garantir que o produto seja preparado e
armazenado de acordo com as normas de seguranca alimentar e
higiene.

- O mini pao de queijo devera ser entregue com validade minima de
01 dias apos o recebimento, ou até o final do mesmo dia, caso seja
consumido imediatamente.

- A embalagem devera conter informacdes claras sobre prazo de
validade.

16

01

Unid.

Mini Pudim de Leite Condensado com Calda, servido em potes
individuais de plastico com tampa (120ml).

Descricao:

- O mini pudim de leite condensado devera ser preparado com leite
condensado, leite e ovos, de forma a garantir uma consisténcia
cremosa e um sabor doce e suave.

- O pudim devera ser acompanhado de calda de caramelo feita com
acucar e agua, tendo o sabor e a cor tradicionais de calda de pudim.

- O pudim deveré ser pronto para servir, gelado, embalado em potes
individuais de plastico com tampa de 120ml. A embalagem deve ser
adequada para garantir a integridade do pudim durante o transporte,
mantendo-o fresco e pronto para consumo imediato.

- A consisténcia do pudim deve ser cremosa e firme, sem fissuras ou
quebras na estrutura.

- A calda de caramelo deve cobrir a superficie do pudim e ser de
consisténcia liquida, ndo muito espessa ou solida.

*Exigéncias adicionais:

- O pudim devera ser fresco, preparado e entregue gelado, garantindo
qualidade e sabor ao momento do consumo.

- O fornecedor devera garantir que o mini pudim seja produzido de
acordo com as normas de seguranca alimentar e higiene.

- A embalagem devera conter informagdes claras sobre o prazo de
validade, modo de consumo (por exemplo, manter refrigerado).

- O pudim deveréa ser apresentado sem partes queimadas, rachaduras
ou imperfeigdes visiveis, com a calda de caramelo uniforme.

17

01

Cento

Mini Salgados Assados (esfirra, mini pizza, empada).

Descricéo:
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- Os mini salgados assados deverdo ser compostos por uma
variedade de itens, incluindo esfirra, mini pizza e empada, todos
preparados com ingredientes frescos e de 12 qualidade.

- Esfirra: A massa deve ser macia e leve, com recheios variados
(carne, frango, queijo, etc.), bem temperados e cozidos até o ponto
ideal.

- Mini pizza: A massa devera ser fina e crocante nas bordas, com
molho de tomate e ingredientes frescos para o recheio, incluindo
opcbes como queijo, calabresa, frango, entre outros, assada de forma
uniforme.

- Empada: A massa deverd ser folhada e crocante, com recheio
cremoso e saboroso (como frango, carne moida, palmito, etc.),
assada até atingir uma cor dourada e sem excesso de gordura.

- Os mini salgados deverdo ser assados e prontos para consumo
imediato, mantendo a textura crocante e o sabor dos recheios frescos
e saborosos.

- O tamanho dos mini salgados devera ser individual e adequado
para consumo, com peso aproximado de 10 a 30 gramas por unidade,
conforme o tipo de salgado.

*Exigéncias adicionais:

- Os mini salgados deverdo ser embalados individualmente ou
agrupados em embalagens adequadas para transporte, que garantam
a integridade dos produtos e a preservacdo de sua crocancia.

- O fornecedor deverd garantir que os mini salgados sejam
produzidos e transportados de acordo com as normas de seguranca
alimentar e higiene.

- A embalagem deveréa conter informacfes claras sobre o prazo de
validade.

Mini salgados fritos (quibe, bolinha de queijo, rissoles, coxinha e
pastel).

Descricao:

- Os mini salgados deverdo ser de 12 qualidade, preparados com

18 01 | Cento ingredientes frescos e de boa procedéncia.

- Os itens da lista devem ser fritos, com crosta dourada e crocante, e
recheio que apresente sabor e textura agradaveis de acordo com o
tipo de salgado.

- Os mini salgados devem ser apresentados em unidades
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padronizadas, com tamanho pequeno e adequado para consumo de
uma so vez.- As op¢oes de salgados deverdo ser divididas conforme
a seguinte composicao:

- Quibe: recheio de carne moida temperada, envolvido em massa de
trigo, com a crosta bem crocante.

- Bolinha de queijo: recheio de queijo derretido, envolvido em massa
crocante e frita.

- Rissoles: recheio de frango, carne ou queijo, envolvido em massa
de farinha, bem frita e crocante.

- Coxinha: recheio de frango desfiado, envolto por massa de trigo,
com crosta dourada e crocante.

- Pastel: recheio variado (carne, queijo ou frango), com massa fina e
crocante.

*Exigéncias adicionais:

- Todos os mini salgados deverao ser fritos e entregues prontos para
consumo imediato.

- A embalagem devera garantir a protecdo e temperatura adequada
dos produtos durante o transporte, evitando que o salgado fique
amolecido ou perca a crocancia.

- O fornecedor deverd garantir que os mini salgados sejam
preparados, fritos e transportados de acordo com as normas de
seguranca alimentar e higiene.

- A venda sera realizada por cento (100 unidades), e o fornecedor
deverd garantir que os salgados entregues estejam frescos e em
condicdes adequadas de consumo.

- A embalagem devera conter informacdes claras sobre prazo de
validade.

Pao Francés.
Descricao:

- O péo francés devera ser preparado com farinha de trigo de boa
qualidade, fermento natural ou bioldgico, e sal, respeitando as
19 01 KG | proporgdes adequadas para garantir uma massa leve e fofa.

- O pdo devera ter crosta dourada, crocante por fora e macio por
dentro, com a textura aerada e umidade interna ideal, sem estar seco
ou esfarelado.

- O pdo francés devera ser fresco, pronto para consumo com a forma
tradicional da regido, de tamanho padréo para consumo.
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Exigéncias adicionais:

- O péo deverd ser entregue no mesmo dia de sua producéo,
garantindo frescor e qualidade.

- O fornecedor dever4d garantir que o pdo seja produzido e
transportado de acordo com as normas de seguranca alimentar e
higiene.

- A embalagem devera ser adequada para preservar a frescor e
crocancia do pédo, sem permitir que ele amoleca ou perca qualidade
durante o transporte.

- A embalagem devera conter informacGes sobre o prazo de validade
e, Caso necessario, as instrucbes de armazenamento.

20

01

KG.

P1ZZA RECHEADA E ASSADA (SABORES VARIADOS).
Pizza Recheada e Assada (sabores variados).
*Descricao:

- A pizza recheada devera ser preparada com massa fresca, molho de
tomate de boa qualidade e ingredientes frescos e de 12 qualidade para
0 recheio, conforme os sabores variados (ex: calabresa, frango com
catupiry, etc.).

- A massa deve ser fina, macia e crocante nas bordas, com uma
textura leve e bem assada,

sem ser muito espessa ou grossa, permitindo que o recheio fique bem
distribuido.

- O recheio deve ser generoso e bem temperado, utilizando
ingredientes frescos e de alta

qualidade, com a combinagéo de sabores bem equilibrada.

- A pizza serd assada até atingir a cor dourada nas bordas e garantir
que o queijo esteja derretido e borbulhante.

- O tamanho da pizza deve ser de 35 cm de didmetro, garantindo que
seja o0 tamanho ideal

para consumo imediato.

21

01

Unid.

Refrigerante - 2 Litros (sabores variados).
Descricéo:

- O refrigerante devera ser de 12 linha, preparado com ingredientes
de qualidade e com sabor refrescante nos sabores variados (ex: cola,
guarana, laranja, uva, entre outros).

- O produto devera ser envasado em garrafa PET de 2L, garantindo
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que o material da embalagem seja adequado para conservar o
produto e facilitar o manuseio.

- O refrigerante devera ser ndo alcoolico, com carbonatacdo
adequada para garantir o sabor efervescente.

- A embalagem do refrigerante devera conter dados de identificacéo
do produto, como marca, sabor, volume, data de validade e
informacdes nutricionais.

- A ogarrafa PET devera ser reciclavel, conforme as normas
ambientais, garantindo sustentabilidade.

*Exigéncias adicionais:

- O refrigerante devera ser pronto para consumo, com a garrafa bem
selada e sem alteracdes na integridade do produto ou embalagem.

- A embalagem deveréa estar em perfeitas condicdes para garantir que
0 produto ndo tenha vazamentos ou danos durante o transporte.

22

01

Unid.

Suco de Frutas Variadas (de caixinha TP de 1L).
Descricao:

- O suco de frutas deverd ser do tipo industrializado, pronto para
consumo, de acordo com os padrdes de qualidade de mercado. O
produto deve ser pasteurizado ou tratado termicamente para garantir
a conservagéo.

- O suco devera ser de sabor natural, a partir de concentrados de
frutas ou suco 100% natural, com a mistura de frutas como laranja,
macd, uva, abacaxi, entre outras, podendo conter acucares
adicionados ou adocantes aprovados, conforme o sabor escolhido.

- O produto devera ser embalado em caixinha Tetra Pak (TP) de 1
litro, que deve garantir a preservacao da qualidade e do sabor durante
0 transporte e armazenamento.

- O suco deveré ser pronto para servir, e a entrega devera ser feita
com o produto gelado, adequado para consumo imediato, sem
necessidade de diluicdo.

*Exigéncias adicionais:

- A embalagem devera conter informagdes claras sobre o prazo de
validade, modo de consumo, informagdes nutricionais e dados de
identificacéo do sabor.

- O suco devera ter uma textura liquida e sem residuos de frutas néo
dissolvidos, apresentando um sabor equilibrado e adequado para
consumo imediato.
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23

01

Suco Natural, produzido com polpas de frutas naturais de 12
qualidade.

Descricao:

- O suco natural devera ser produzido com polpas de frutas naturais,
de 12 qualidade, obtidas a partir de frutas frescas e maduras, com o
grau de maturacédo adequado para consumo.

- O suco deveréa ser pronto para servir, sem adicdo de conservantes,
corantes ou aromatizantes artificiais. Somente o sabor natural das
frutas devera ser preservado.

- O suco deve ser feito com frutas de qualidade superior, garantindo
que o sabor seja fresco e equilibrado.

- O suco devera ser fornecido gelado, garantindo a temperatura
adequada para consumo imediato.

- O embalagem podera ser de garrafas ou caixinhas apropriadas para
sucos naturais, devidamente identificada e lacrada.
*Exigéncias adicionais:

- O fornecedor deverd garantir que o0 suco seja produzido e
transportado de acordo com as normas de seguranga alimentar e
higiene.

- A embalagem deverd conter dados de identificagdo das frutas
utilizadas.

- O suco devera ser apresentado sem particulas sélidas néo
dissolvidas e deve possuir uma textura homogénea.

24

01

KG.

Torta de Frango ou Carne Moida (ja cortada em pedacos).
Descricao:

- A torta deverd ser preparada com massa fresca e recheio de 12
qualidade de frango desfiado ou carne moida cozida, conforme o
sabor escolhido.

- O recheio deve ser bem temperado e cozido, garantindo o equilibrio
de sabores e a textura macia.

- Para a torta de frango, o recheio deve ser feito com frango desfiado,
misturado a ingredientes como cebola, alho, temperos e legumes,
conforme a receita tradicional.

- Para a torta de carne moida, o recheio devera ser feito com carne
moida de 1?2 qualidade, bem cozida e temperada com cebola, alho,
molho de tomate e outros temperos, conforme a receita tradicional.
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- A massa da torta devera ser macia e crocante, assada de maneira
uniforme até atingir a cor dourada, sem estar crua no centro.

- A torta deverd ser cortada em pedacos, adequados para consumo
individual, com tamanhos regulares, e entregue pronta para 0
consumo imediato.

*Exigéncias adicionais:

- O produto devera ser entregue pronto para consumo ja cortado em
pedacos, preservando a integridade da torta e o sabor.

- O fornecedor devera garantir que a torta seja produzida e
transportada de acordo com as normas de seguranga alimentar e
higiene.

- A embalagem deveré ser adequada para transporte, garantindo que
0s pedacos de torta ndo se danifiquem.

- A embalagem devera conter informacdes claras sobre o prazo de
validade.

25

01

KG.

PRESUNTO FATIADO

Presunto fatiado, tipo cozido, de 12 qualidade, produzido com carne
suina selecionada, fatiado de forma uniforme, prdprio para consumo
humano, com sabor e odor caracteristicos, sem odores estranhos ou
rancgo, isento de impurezas, cartilagens, 0ssos ou partes estranhas.

Devera apresentar fatias regulares e padronizadas, com espessura
adequada para lanches e consumo direto, mantendo integridade e boa
apresentacao.

Produto embalado em embalagem plastica atoxica, lacrada e
resistente, com identificacdo do fabricante, data de fabricacdo, prazo
de validade, nimero do lote, informagdes nutricionais e registro no
6rgdo competente (MAPA/ANVISA, conforme aplicavel).

Deverd ser transportado e armazenado sob refrigeracdo, conforme
normas sanitarias vigentes, garantindo a conservacdo da qualidade e
da seguranca alimentar até 0 momento da entrega.

A entrega devera ocorrer dentro do prazo de validade vigente, com
percentual minimo de validade a vencer, atendendo as normas da
vigilancia sanitaria.

26

01

KG.

QUEIJO MUSSARELA FATIADO

Queijo mussarela fatiado, de 12 qualidade, produzido a partir de leite
pasteurizado, com sabor e odor caracteristicos, textura macia e
coloragdo uniforme, isento de mofos, odores estranhos, sujidades ou
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qualquer tipo de contaminacao.

Devera apresentar fatias regulares e padronizadas, com espessura
adequada para lanches e consumo direto, mantendo boa integridade e
apresentacéo.

Produto acondicionado em embalagem plastica atoxica, lacrada e
resistente, apropriada para alimentos, contendo identificacdo do
fabricante, CNPJ, data de fabricacdo, prazo de validade, nimero do
lote, informacGes nutricionais e registro no 6rgdo competente
(MAPA/ANVISA, conforme aplicével).

Devera ser transportado e armazenado sob refrigeracdo, conforme
normas sanitarias vigentes, garantindo a manutenc¢éo da qualidade e
seguranca alimentar até a entrega.

A entrega devera ocorrer dentro do prazo de validade vigente, com
percentual minimo de validade a vencer em conformidade com a
legislacdo sanitéria.

27

01

KG.

MORANGO IN NATURA

Morango in natura, acondicionado em bandeja, peso liquido entre
200 g e 300 g, frutos frescos, de primeira qualidade, coloragédo
vermelho-viva, aspecto firme e brilhante, aroma e sabor
caracteristicos, sem sinais de deterioracdo, mofo, amassados ou
presenca de corpos estranhos, grau de maturacdo adequado para
consumo, embalado em bandeja plastica transparente, integra e
higienizada.

28

01

KG.

KIWI MADURO

Kiwi maduro, fruto fresco in natura, de primeira qualidade, casca
marrom-esverdeada com leve pilosidade, polpa verde brilhante com
sementes pretas caracteristicas, textura macia ao toque, sabor doce
levemente acido caracteristico, sem sinais de deteriora¢do, mofo,
rachaduras ou amassados, grau de maturacdo adequado para
consumo, integro, limpo e livre de sujidades ou corpos estranhos.

29

01

KG.

LIMAO TAITI MADURO

Liméo Taiti maduro, fruto fresco in natura, de primeira qualidade,
tamanho medio, casca fina, lisa e de coloragdo verde a verde-
amarelada, polpa suculenta de coloracdo amarelo-esverdeada, sabor
acido caracteristico, aroma proprio, sem sementes ou com poucas
sementes, integro, firme, sem manchas, rachaduras, amassados ou
sinais de deterioracdo, limpo e livre de sujidades ou corpos
estranhos.
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1.2. O objeto desta contratacdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme
Decreto Municipal n° 155, de 30 de marco de 2023.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdo e de 12 (doze) meses contados da sua assinatura, na
forma do artigo 105 da Lei n° 14.133, de 2021, podendo ser prorrogado por igual periodo até
o limite de 05 anos conforme artigo 106 da Lei n°® 14.133/2021.

1.4. Os bens objetos desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, uma vez que Sao

materiais de consumo para suprir as necessidades da administracao.

1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a

vigéncia da contratacdo.

2. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERANDO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO

A solucdo consiste na contratacdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos de
fornecimento de coffee break, destinado ao atendimento das demandas institucionais do
Gabinete e das Secretarias Municipais da Prefeitura de Cerejeiras/RO, no ambito de
capacitacOes, formacdes, reunides técnicas, encontros de planejamento e demais eventos
institucionais.

A execucdo compreendera o preparo, acondicionamento, transporte, organizacdo e
apresentacdo dos itens alimenticios, observando padrfes adequados de qualidade, higiene e
seguranca sanitaria, em conformidade com a legislacdo vigente. Os servicos serdo prestados
de forma parcelada, conforme cronograma e quantitativos previamente informados pela
Administragéo, de acordo com a necessidade de cada evento.

O fornecimento deverd contemplar cardapios previamente definidos ou aprovados pela
Administracdo, podendo variar conforme o porte do evento, numero estimado de
participantes, horario e duracdo das atividades. A empresa devera garantir pontualidade na
entrega e organizacao dos itens no local indicado, assegurando que o apoio alimentar esteja
disponivel nos intervalos programados, sem prejuizo a dindmica das atividades institucionais.
A solucdo abrange, ainda, a disponibilizacdo dos materiais necessarios a adequada
apresentacdo e consumo dos alimentos, quando requerido, bem como a observancia de boas
praticas de manipulagéo e transporte, minimizando riscos sanitarios e assegurando qualidade

na prestacéo do servigo.
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O modelo adotado permitird atendimento flexivel as demandas das diversas Secretarias,
promovendo padronizacgdo, eficiéncia operacional e racionalizagdo administrativa. Dessa
forma, a solugdo proposta viabiliza ambiente mais organizado e funcional para o
desenvolvimento das atividades institucionais, contribuindo para o fortalecimento da
capacidade administrativa e para a melhoria continua dos servi¢os publicos prestados a

populagéo.

3. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO:
3.1. A Administracdo Publica Municipal tem como atribuicdo essencial planejar, coordenar e
executar politicas publicas que atendam as demandas da populacdo de forma eficiente,
integrada e responsavel. Para que essas atribui¢fes sejam desempenhadas com qualidade, é
indispensavel o fortalecimento continuo da capacidade institucional das Secretarias
Municipais da Prefeitura de Cerejeiras/RO, especialmente por meio de a¢des de capacitacéo,
formagdo técnica, alinhamento administrativo e articulacdo entre os diversos setores da
gestao.

No exercicio de suas competéncias legais, as Secretarias Municipais promovem regularmente
capacitacbes, formacdes, reunides técnicas, encontros de planejamento e eventos
institucionais, que retinem servidores publicos, gestores, conselheiros, parceiros institucionais
e, em determinadas ocasides, representantes da sociedade civil. Tais atividades s&o
fundamentais para a atualizacdo de conhecimentos, padronizacdo de procedimentos,
aprimoramento da tomada de decis@es e fortalecimento da gestdo publica.

Grande parte dessas agdes possui duracdo prolongada e demanda dedicacdo integral dos
participantes, o que torna necessaria a garantia de condi¢cbes minimas de acolhimento,
permanéncia e bem-estar. A existéncia de um ambiente adequado, funcional e humanizado
contribui diretamente para a concentracdo, a produtividade e o engajamento dos envolvidos,
refletindo positivamente nos resultados das atividades desenvolvidas. Nesse contexto, 0 apoio
alimentar nos intervalos configura-se como medida complementar que favorece a
continuidade dos trabalhos, reduz a necessidade de deslocamentos externos, evita interrupgoes
e promove maior integracdo entre os participantes.

Além disso, essa pratica estd alinhada a racionalizacdo administrativa, pois contribui para a
organizacdo do tempo, otimiza o aproveitamento das agendas institucionais e assegura
melhores condi¢Oes para o alcance dos objetivos propostos nas agOes de capacitacdo e

planejamento.
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Dessa forma, a necessidade identificada decorre do dever da Administracdo Publica
Municipal de criar condigdes organizacionais adequadas para o desenvolvimento de suas
atividades institucionais, visando a qualificacdo dos servidores, ao fortalecimento da gestdo e
a melhoria continua dos servigos publicos prestados a populacdo. Ao assegurar um ambiente
propicio para a realizacao dessas agoes, a Prefeitura de Cerejeiras/RO atende aos principios da
eficiéncia, economicidade, interesse publico e valorizagdo do servigo publico, promovendo

uma gestdo mais integrada, eficaz e comprometida com os resultados.

4.2. Interesse Publico Nessa Demanda

A necessidade identificada atende diretamente ao interesse publico ao fortalecer a capacidade
institucional da Administracdo Publica Municipal, condi¢do essencial para a prestacdo de
servicos mais eficientes, eficazes e alinhados as necessidades da populacdo. Ao assegurar
condicdes adequadas para a realizacdo de capacitacdes, formacdes, reunides técnicas e
eventos institucionais, a Administracdo investe no aprimoramento continuo de seus servidores
e gestores, refletindo positivamente na qualidade das politicas publicas executadas.

A melhoria dos servi¢os publicos ocorre de forma indireta, porém consistente, uma vez que
servidores mais capacitados, integrados e bem informados tendem a adotar procedimentos
mais eficientes, reduzir falhas administrativas, otimizar recursos e oferecer atendimento mais
qualificado a populacdo. O adequado suporte as atividades institucionais favorece a
concentracdo, 0 engajamento e a produtividade dos participantes, potencializando o0s
resultados das ac6es de planejamento, avaliacdo e tomada de decisdes.

Quanto a qualidade de vida da populacéo, essa necessidade contribui ao viabilizar uma gestdo
publica mais organizada e preparada para responder as demandas sociais, econdmicas e
administrativas do Municipio. Uma administracdo eficiente impacta diretamente areas como
salde, educacdo, assisténcia social, infraestrutura e desenvolvimento urbano, promovendo
melhores condic¢des de vida para os municipes.

No aspecto do desenvolvimento local, o fortalecimento da gestdo publica cria um ambiente
institucional mais estavel e eficiente, capaz de planejar e executar agdes que estimulem o
crescimento econdmico, a organizacdo de eventos, a captacdo de recursos e a implementacéao
de projetos estruturantes. Ademais, o0 cumprimento adequado das atribui¢cbes administrativas
reforca a transparéncia, a governanca e a credibilidade do Poder Publico perante a sociedade e
parceiros institucionais.

Por fim, essa necessidade esta diretamente vinculada ao cumprimento das obrigagdes legais e
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constitucionais da Administracdo, especialmente no que se refere aos principios da eficiéncia,
continuidade do servigo publico e interesse publico. Ao garantir condi¢cdes organizacionais
adequadas para o desenvolvimento de suas atividades institucionais, a Prefeitura assegura
uma gestdo mais qualificada, responsavel e comprometida com os resultados entregues a

populacéo.

3.10. A presente aquisi¢cdo tem previsdo no Plano Anual de Contratagdo — PAC, bem como,
tem previsdo no PPA, LOA e LDO.

Gabinete: 3.3.90.30.07 GENEROS DE ALIMENTACAO
SEMAP: 3.3.90.30.07 GENEROS DE ALIMENTACAO
SEMAGRI: 3.3.90.30.07 GENEROS DE ALIMENTACAO
SEMED: 3.3.90.30.07 - GENEROS DE ALIMENTACAO
SEMAS: 3.3.90.30.07 GENEROS DE ALIMENTACAO
SEMSAU: 3.3.90.30.07 GENEROS DE ALIMENTACAO

SEMCEL: 3.3.90.30.07 GENEROS DE ALIMENTACAO

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. Atestado de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, comprovando que fornece ou ja forneceu quaisquer produtos/servicos;

4.2. Certiddo Conjunta Negativa de Débitos Relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da
Unido;

4.3. Certiddo Negativa de Tributos Estaduais (fins de licitacdo);

4.4. Certiddo Negativa de Tributos Municipais, do domicilio ou sede da licitante, expedida

pelo 6rgdo competente;
4.5. Certificado de Regularidade do FGTS (CRF);

4.6. Certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pelo Distribuidor do Foro ou
Cartdrio da sede da licitante;
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4.7. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943. (NR);

4.8. Declaracao de inexisténcia de fato superveniente impeditivo de habilitacéo.

4.9. Declaracdo de enquadramento em regime de Micro Empresa ou Empresa de Pequeno

Porte (na hipdtese do licitante ser uma ME ou EPP);

4.10. Declaragéo de Inidoneidade;

5. REQUISITOS LEGAIS
5.1. O presente processo de contratagcdo deve estar aderente a Constituicdo Federal, a Lei n°
14.133/2021, Lei Federal n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (Lei Geral de Protecdo de Dados

Pessoais — LGPD) e a outras legislacdes aplicaveis.

6. REQUISITOS TEMPORAIS

a) A entrega devera ser realizada no prazo, data e local estabelecidos na requisi¢cdo emitida
pela secretaria, contendo os produtos e quantitativos a serem entregues, ndo sendo permitida a
prorrogacdo desse prazo. A requisicdo devera ser emitida e entregue ao fornecedor com no

minimo 72 horas de antecedéncia do evento.

b) Em caso de ndo conformidade dos produtos fornecidos, a contratada devera providenciar a

substituicdo no prazo maximo de 01 (uma) hora a contar da notificacéo.

c¢) Produtos com prazo de validade compativel com o tempo de consumo (nada vencido ou

préximo do vencimento).

d) Os produtos devem estar lacrados, com rotulo visivel para que a comisséo de recebimento

possa aferir sua conformidade técnica de acordo com a proposta.

e) Todos os produtos devem ser entregues em embalagens adequadas, dentro do prazo de

validade e em conformidade com as normas sanitarias vigentes.

f) Os produtos devem ser de primeira qualidade e atender as normas sanitarias vigentes da
ANVISA, devendo ser entregues frescos, devidamente armazenados e transportados em

condic@es higiénico-sanitarias adequadas.
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g) A contratada deve se responsabilizar pelo fornecimento, transporte e entrega dos produtos

no local indicado pela contratante dentro do prazo.

h) O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 (doze) meses contados da sua assinatura, na
forma do artigo 105 da Lei n° 14.133, de 2021, podendo ser prorrogado por igual periodo até
o limite de 05 anos conforme artigo 106 da Lei n°® 14.133/2021.

7. REQUISITOS DE GARANTIA, MANUTENCAO E ASSISTENCIA TECNICA

7.1. Na presente contratacdo nao sera exigida garantia, manutencéo e assisténcia técnica.

8. REQUISITOS EXPERIENCIA PROFISSIONAL
8.1. Na presente contratacdo ndo sera necessaria.

9. REQUISITOS DE METODOLOGIA DE TRABALHO
9.1. O fornecimento dos produtos estd condicionado ao recebimento pelo Contratado de
Ordem de fornecimento de Bens (OFB) ou empenho emitido pela Contratante.

9.2. A OFB ou empenho indicard o tipo produto, a quantidade e a localidade na qual os

produtos deverado ser entregues.

9.3. O andamento do fornecimento dos produtos/servigos deve ser acompanhado pelo
Contratado, que dara ciéncia de eventuais acontecimentos a Contratante.

9.4. Subcontratacdo

9.4.1. N&o é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

a) Fica vedada a subcontratagéo total ou parcial do seu objeto, a associacdo do contratado com

outrem, a cessdo ou transferéncia total ou parcial, bem como a fuséo, cisdo ou incorporacgéo;

b) A CONTRATADA néo poderéa transferir ou ceder, ainda que parcialmente, os direitos ou

obrigacdes decorrentes do Contrato.

10. GARANTIA DA CONTRATACAO
10.1. S&o obrigagdes da CONTRATANTE:
10.1.1. Nomear Gestor e Fiscais Técnicos, Administrativo e Requisitante do contrato para

acompanhar e fiscalizar a execugéo dos contratos;
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10.1.2. Encaminhar formalmente a demanda por meio de Ordem de Servico ou de
Fornecimento de Bens ou Nota de Empenho, de acordo com os critérios estabelecidos no
Termo de Referéncia;

10.1.3. Receber o objeto fornecido pelo Contratado que esteja em conformidade com a

proposta aceita, conforme inspecdes realizadas;

10.1.4. Aplicar a contratada as san¢fes administrativas regulamentares e contratuais cabiveis,
comunicando ao 6rgédo gerenciador da Ata de Registro de Precos, quando aplicavel;

10.1.5. Liquidar o empenho e efetuar o pagamento a contratada, dentro dos prazos

preestabelecidos em contrato;

10.1.6. Comunicar a contratada todas e quaisquer ocorréncias relacionadas com o
fornecimento do objeto licitado;

10.2. S&o obrigacdes do CONTRATADO:
10.2.1. Indicar formalmente preposto apto a representa-la junto a Contratante, que devera
responder pela fiel execugdo do contrato;

10.2.2. Atender prontamente quaisquer orientacdes e exigéncias da Equipe de Fiscalizacdo do

Contrato, inerentes a execuc¢do do objeto contratual;

10.2.3. Reparar quaisquer danos diretamente causados a Contratante ou a terceiros por culpa
ou dolo de seus representantes legais, prepostos ou empregados, em decorréncia da relagcdo
contratual, ndo excluindo ou reduzindo a responsabilidade da fiscalizacdo ou o

acompanhamento da execucdo do contrato pela Contratante;

10.2.4. Propiciar todos os meios necessarios a fiscalizacdo do contrato pela Contratante, cujo
representante tera poderes para sustar o fornecimento, total ou parcial, em qualquer tempo,

desde que motivadas as causas e justificativas desta decisdo;

10.2.5. Manter, durante toda a execucdo do contrato, as mesmas condic¢des da habilitacdo;

11. MODELO DE EXECUCAO DO CONTRATO
11.1. Rotinas de Execucéo — Do Encaminhamento Formal de Demandas
11.1.1. O gestor do contrato emitird a Ordem de Fornecimento de Bens (OFB) ou Nota de

Empenho para a entrada dos bens desejados.
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11.1.2. O contratado devera fornecer os produtos com as mesmas configuracdes e quantidades
definidas na OFB ou Nota de Empenho.

11.1.3. O recebimento provisorio e definitivo dos bens € disciplinado em topico préprio deste
TR.

11.2. Forma de Execuc¢do e Acompanhamento do Contrato — Condicdes de Entrega:
11.2.1. Em conformidade com o item 6 e seus subitens.

11.2.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, a empresa deverd comunicar as
razdes respectivas com pelo menos 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia para que
qualquer pleito de prorrogacéo de prazo seja analisado, ressalvadas situac6es de caso fortuito

e forgca maior.

11.3. Formas de transferéncia de conhecimento

11.3.1. Néo sera necessaria transferéncia de conhecimento devido as caracteristicas do objeto.

11.4. Procedimentos de transicao e finalizacao do contrato
11.4.1. Nao serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato devido as

caracteristicas do objeto.

11.5. Quantidade minima de bens ou servi¢cos para comparacao e controle
11.5.1. Cada OFB ou Nota de Empenho contera a quantidade a ser fornecida, incluindo a sua

localizag&o e o prazo, conforme definigdes deste TR.

11.6. Mecanismos formais de comunicacgao

11.6.1. S&o definidos como mecanismos formais de Comunicacdo, entre a Contratante e 0
Contratado, 0s seguintes:

11.6.1.1. Ordem de Fornecimento de Bens ou Nota de Empenho;

11.6.1.2. Ata de Reunido;

11.6.1.3. Oficio;

11.6.1.4. Sistema de abertura de chamados;

11.6.1.5. E-mails.

11.7. Formas de pagamento
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11.7.1. Condices de Pagamento: Os valores devidos pelas entregas efetuadas serdo pagos da
seguinte forma: A cada 30 dias a proponente vencedora entregard a nota fiscal referente as
parcelas entregues no periodo acompanhada das requisi¢des devidamente certificadas e sera
paga em até 30 dias corridos apos a entrega da nota, em conformidade com o cronograma de
desembolso financeiro, mediante crédito em conta corrente bancaria, sendo que a nota fiscal

serd atestada pela Comissdo de Recebimento de materiais, bens e servigos.

12. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

12.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei Federal n® 14.133, de 2021, e cada parte responderd pelas
consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

12.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, 0 cronograma
de execucdo serda prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

12.3. As comunicagfes entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica
para esse fim.

12.4. O 6rgdo ou entidade poderd convocar representante da empresa para adogdo de

providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

12.5. Fiscalizacéo
12.5.1. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei Federal n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

12.6. Fiscalizacdo Administrativa

12.6.1. O fiscal administrativo do contrato, além de exercer as atribui¢cBes previstas em lei,
verificara a manutencdo das condi¢Ges de habilitacio do Contratado, acompanhard o
empenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos

aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

12.6.1.1. Caso ocorra descumprimento das obrigacfes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato

para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia;
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12.7. Gestor do Contrato

12.7.1. O gestor do contrato, além de exercer as atribuicBes previstas em lei, coordenard a
atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucdo no historico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem
de servigo, do registro de ocorréncias, das alteracbes e das prorrogacfes contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequacgdes do contrato para
fins de atendimento da finalidade da administragéo.

12.7.2. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢fes de habilitacdo do
Contratado, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatorio de riscos

eventuais.

12.7.3. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execuc¢do do contrato e as medidas adotadas, informando,

se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

12.7.4. O gestor do contrato emitird, quando necesséario, documento comprobatério da
avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigacGes assumidas pelo Contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucao
contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.

12.7.5. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo
administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sanc¢des, a ser conduzido pela
comissdo de que trata o art. 158 da Lei Federal n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo

setor com competéncia para tal, conforme o caso.

12.7.6. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou

prorrogacgéo contratual.

12.7.7. O gestor do contrato devera elaborard relatorio final com informagdes sobre a
consecucdo dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem

adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracéo.

12.8. Critérios de Aceitacao
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12.8.1. A avaliacdo da qualidade dos produtos entregues, para fins de aceitacdo, consiste na

verificacdo dos critérios relacionados a seguir:
12.8.2. Todos os produtos devem ser de 1° qualidade.

12.8.3. SO havera o recebimento definitivo, apds a andlise da qualidade dos bens e/ou
servigos, em face da aplicacdo dos critérios de aceitacdo, resguardando-se ao Contratante o
direito de ndo receber o OBJETO cuja qualidade seja comprovadamente baixa ou em
desacordo com as especificacdes definidas neste Termo de Referéncia — situacdo em que
poderdo ser aplicadas a CONTRATADA as penalidades previstas em lei, neste Termo de
Referéncia e no CONTRATO. Quando for o caso, a empresa sera convocada a refazer todos

0s servicos rejeitados, sem custo adicional.

12.9. SancBes Administrativas e Procedimentos para retencéo ou glosa no pagamento
12.9.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:
a) deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

12.9.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a

proposta em especial quando:

a) ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a negociacao;
b) recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

c) pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou

d) deixar de apresentar amostra;

e) apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

) ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagéo exigida para a contratagdo, quando

convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

g) recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar

ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo;

h) apresentar declaracdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declaracéo

falsa durante a licitagéo

1) fraudar a licitagéo
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J) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial

quando:

k) agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

1) induzir deliberadamente a erro no julgamento;

m) apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

n) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacdo

0) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei Federal n.° 12.846, de 2013.

12.9.3. Com fulcro na Lei Federal n°® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a
prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatérios as seguintes san¢des, sem prejuizo das
responsabilidades civil e criminal:

a) adverténcia;
b) multa;
c) impedimento de licitar e contratar e

d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem 0S motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a prépria

autoridade que aplicou a penalidade.

12.9.4. Na aplicagéo das sangdes serdo considerados:

a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida.

b) as peculiaridades do caso concreto

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes

d) os danos que dela provierem para a Administracdo Publica

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientacOes dos 6rgédos de controle.

12.9.5. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do

contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, a contar da comunicagéo

oficial.
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12.9.5.1. Para as infragdes previstas no “item 12.9.1, alinea a” ¢ item “12.9.2, alineas a, b, c,
d, e, f, g7, a multa sera de 0,5% (meio por cento) a 15% (quinze por cento) do valor do

contrato licitado.

12.9.5.2. Para as infragdes previstas no “item 12.9.2, alineas h, i, j, k, I, m, n, 0”, a multa sera

de 15% (quinze por cento) a 30% (trinta por cento) do valor do contrato licitado.

12.9.6. As sancOes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a

penalidade de multa.

12.9.7. Na aplicacdo da sancao de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15

(quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao.

12.9.8. A sangdo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em
decorréncia das infragdes administrativas relacionadas no item “12.9.1, alinea a” e “item
12.9.2, alineas a, b, ¢, d, e, f, g”, quando ndo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais
grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica
direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo

de 3 (trés) anos.

12.9.9. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaracao de inidoneidade para licitar
ou contratar, em decorréncia da pratica das infragdes dispostas no “item 12.9.2, alineas h, i, j,
k, I, m, n, 0”, bem como pelas infragdes administrativas previstas no item “12.13.1, alinea a”
e “item 12.9.2, alineas a, b, c, d, e, f, g” que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais
grave que a sancdao de impedimento de licitar e contratar, cuja duracdo observara o prazo
previsto no art. 156, § 5°, da Lei Federal n® 14.133/2021.

12.9.10. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de
preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administragdo, descrita no “item 12.9.2, alineas f, g”, caracterizara o descumprimento total
da obrigacéo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta
em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, nos termos do art. 45, § 4° da IN
SEGES/ME n.° 73, de 2022.

12.9.11. A apuracdo de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de licitar e
contratar e de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracéo de
processo de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais
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servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagcéo,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

12.9.12. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancOes de
adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacéo, o qual
sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar
no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivacdo a autoridade
superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do

recebimento dos autos.

12.9.13. Caberd a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da sancdo de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data da intimacéo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Gteis, contado

do seu recebimento.

12.9.14. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo
recorrida até que sobrevenha deciséao final da autoridade competente.

12.9.15. A aplicacdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a

obrigacdo de reparacao integral dos danos causados.

13. CRITERIOS DE I\/IEDICAO E DE PAGAMENTO

13.1. Recebimento do Objeto

13.1.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega,
juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizagcdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua

conformidade com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

13.1.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisorio, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e
na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez) dias Uteis, a contar da notificagdo

do Contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

13.1.3. O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar do
recebimento provisorio, apés a verificacdo da qualidade e quantidade do material e

consequente aceitacdo mediante termo detalhado.

33/43
Termo de Referéncia n°® 031/2026



Yy

oy e
MUNICIPIO DE CEREJEIRAS
Prefeitura Municipal
Rua Florianépolis, n2 503 - Bairro Maranata, CEP 76.997-000

4

13.1.4. O prazo para recebimento definitivo poderd ser excepcionalmente prorrogado, de
forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo
do atendimento das exigéncias contratuais, em caso de eventual prorrogacdo do recebimento

definitivo, fica automaticamente prorrogado o prazo de pagamento dos materiais entregues.

13.1.5. No caso de controveérsia sobre a execucdo do objeto, quanto & dimensdo, qualidade e
quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei Federal n® 14.133, de 2021,
comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que concerne a parcela

incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidacéo e pagamento.

13.1.6. O prazo para a solucgéo, pelo Contratado, de inconsisténcias na execucdo do objeto ou
de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela
Administracdo durante a analise prévia a liquidacdo de despesa, ndo serd computado para 0s

fins do recebimento definitivo.

13.1.7. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela
solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita

execuc¢do do contrato.

13.2. Liquidacao

13.2.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de 30
(trinta) dias corridos para fins de liquidacdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual
periodo.

13.2.2. Para fins de liquidacdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou
instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa 0s elementos necessarios e
essenciais do documento, tais como:

a) 0 prazo de validade;

b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do 6rgdo Contratante;

d) o periodo respectivo de execucao do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributérias cabiveis.

13.2.3. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobrancga equivalente,

ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o
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Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovacao da
regularizagéo da situacéo, sem Onus ao Contratante;

13.2.4. A nota fiscal ou instrumento de cobrancga equivalente devera ser obrigatoriamente
acompanhado da comprovacéo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line
ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido sistema, mediante consulta aos sitios
eletronicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei Federal n° 14.133, de
2021.

13.2.5. A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para:

a) verificar a manutencao das condi¢des de habilitacdo exigidas no edital,

b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou
entidade, que implique proibicao de contratar com o Poder Publico.

13.2.6. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderd ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

13.2.7. Néo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o
Contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal
quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

13.2.8. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao
Contratado a ampla defesa.

13.2.9. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente,
até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situacao
junto ao SICAF.

13.3. Forma de Pagamento

13.3.1. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco,
agéncia e conta corrente indicados pelo Contratado.

13.3.2. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem

bancéria para pagamento.
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13.3.3. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacéo
aplicavel.

13.3.4. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver,
serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, 0s percentuais estabelecidos na
legislacdo vigente.

13.3.5. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n® 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributaria quanto aos impostos e
contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a
apresentacdo de comprovacado, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento

tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

13.4. Antecipacdo de Pagamento

13.4.1. A presente contratacdo ndo permite a antecipacdo de pagamento.

14. FORMA E CRITERIOS DE SELEQAO DO FORNECEDOR E REGIME DE
EXECUCAO

14.1. Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

14.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de
LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adog#o do critério

de julgamento pelo menor preco.

14.1.2. O regime de execuc¢do do contrato serd por menor precgo por lote.

14.2. Da Aplicagdo da Margem de Preferéncia

14.2.1. Aplica-se a margem de preferéncia conforme descrito a seguir:

14.2.1.1. Apds o encerramento da etapa de lances, o Pregoeiro verificara se ha empate entre as
Licitantes que declararam em campo préprio do sistema, que se enquadram como
Microempresa — ME ou Empresa de Pequeno Porte — EPP, e as demais licitantes, conforme

Lei Complementar n°® 123/2006 e ainda suas alteragdes na Lei Complementar 147/2014.

14.2.1.2. Ap6s etapa de lances, o Pregoeiro podera encaminhar pelo sistema eletrénico
contraproposta (fase de negociacéo) diretamente ao licitante que tenha apresentado lance de
menor valor, para que seja obtido um melhor preco, bem assim decidir sobre sua aceitagéo,

podendo a negociagéo ser acompanhada pelos demais licitantes.
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14.2.1.3. Fica assegurado, como critério de desempate, preferéncia de contratacdo para as
microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos da Lei Complementar n® 123/2006, o

qual ocorrera de forma automatica pelo sistema.

14.2.1.4. Entende-se como empate aquelas situacdes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento)

superiores a proposta melhor classificada, depois de encerrada a etapa de lances;

14.2.2. Para efeito do disposto no “item 14.2.1.3”, ocorrendo o empate, proceder-se-4 da

seguinte forma:

14.2.2.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte melhor classificada podera apresentar
proposta de preco inferior aquela considerada como menor lance, situacdo em que sera

declarada vencedora da etapa de lances;

14.2.2.2. N&@o ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, na
forma do subitem anterior, serdo convocadas as remanescentes que porventura se
enquadrarem na hipotese do “item 14.2.1.3”, na ordem classificatoria, para o exercicio do

mesmo direito;

14.2.2.3. Na hipdtese de ndo contratacdo nos termos previstos neste item, a convocacao sera

em favor da proposta originalmente vencedora do certame;

14.2.2.4. O disposto no “item 14.2.1.3”, somente se aplicard quando a melhor oferta inicial
n&o tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte;

14.2.2.5. Ocorrendo a situagdo prevista no “item 14.2.1.3”, a microempresa ou empresa de
pequeno porte melhor classificada serd convocada para apresentar nova proposta no prazo

maximo de 5 (cinco) minutos apds o encerramento dos lances, sob pena preclusao.

14.2.3. Critério de desempate;
a) 1° Preferéncia de contratacdo para as microempresas e empresas de pequeno porte, nos
termos da Lei Complementar n® 123/2006 e Lei Complementar n® 147/2014.

15. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

15.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 340.500,00 (trezentos e quarenta mil e
quinhentos reais), conforme os quantitativos de consumo estimados por cada secretaria.

15.2. Os valores medios de cada item encontram-se no quadro anexo a este Termo.
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16. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

16.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no orcamento das emendas impositivas dos vereadores e recursos proprio do
municipio:

16.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacg&o:

Gabinete

Ficha: 17

Unidade: 020201 - GABINETE DO PREFEITO

Funcional: 04.122.0002.2002.0000 - Manutenc¢do do Gabinete do Prefeito(a)
Classificagdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Secretaria Municipal de Administragéo e Planejamento — SEMAP

Ficha: 61

Unidade: 020501 - GABINETE DO SECRETARIO

Funcional: 04.122.0005.2009.0000 - Manutencdo da Secretaria Municipal de Administracao,
Planejamento e Turismo

Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Secretaria Municipal de Agricultura, Meio ambiente e Turismo - SEMAGRI

Ficha: 109

Unidade: 020701 - GABINETE DO SECRETARIO

Funcional: 04.122.0007.2017.0000 - Manutencdo das Atividades da SEMAGRI, Apoio a
Producéo e Incentivo ao Pequeno Produtor

Classificagdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Secretaria Municipal de Educac¢ido - SEMED
Ficha: 182
Unidade: 020801 - GABINETE DO SECRETARIO (A)
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Funcional: 12.368.0008.2041.0000 - Manutencéo da Secretaria Municipal de Educacéo
Classificacéo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO
Recurso: 1.500.1001 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Fundo Municipal Direitos Crianca E Adolescente

Ficha: 261

Unidade: 020903 - FUNDO MUN DIR CRIANCA E ADOLESCENTE

Funcional: 08.243.0011.2043.0000 - Acdes para promogcao e Protecdo dos Direitos da Crianca
e do Adolescente

Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Secretaria Municipal de Assisténcia Social - SEMAS

Ficha: 197

Unidade: 020901 - SECRETARIA DE ASSISTENCIA SOCIAL

Funcional: 08.122.0009.2044.0001 - Gestdo Administrativa do Fundo Municipal de
Assisténcia Social

Classificacéo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Ficha: 205

Unidade: 020901 - SECRETARIA DE ASSISTENCIA SOCIAL

Funcional: 08.122.0009.2044.0002 - Gestdo Administrativa do Fundo Municipal de
Assisténcia Social

Classificagdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Fundo de Assisténcia Social

Ficha: 214

Unidade: 020902 - FUNDO DE ASSISTENCIA SOCIAL

Funcional: 08.243.0009.2051.0000 - Primeira Infancia no SUAS - Crianca Feliz/Crescendo
Bem

Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO
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Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Ficha: 222

Unidade: 020902 - FUNDO DE ASSISTENCIA SOCIAL

Funcional: 08.243.0009.2052.0000 - Primeira Infancia no SUAS - Mamée Cheguei
Classificacéo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Ficha: 235

Unidade: 020902 - FUNDO DE ASSISTENCIA SOCIAL

Funcional: 08.245.0009.2047.0000 - Bloco da Protecdo Social Béasica (CRAS / CCI/ SCFV /
PAIF)

Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Ficha: 248

Unidade: 020902 - FUNDO DE ASSISTENCIA SOCIAL

Funcional: 08.245.0009.2048.0000 - Bloco da Protecdo Social Especial de Média e Alta
Complexidade (MAC)

Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Secretaria Municipal de Satde — SAUDE

Ficha: 278

Unidade: 021001 - GABINETE DO SECRETARIO (A)

Funcional: 10.122.0010.2019.0000 - Manutencdo e Gestdo do Sistema de Salde
Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.1002 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Ficha: 293

Unidade: 021001 - GABINETE DO SECRETARIO (A)

Funcional: 10.301.0010.2021.0000 - Fortalecimento da Atengdo Primaria a Saude (APS) e
Expansdo da Estratégia Sadde da Familia (ESF) (REDE BASICA)
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Classificagdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO
Recurso: 1.600.000 - Transf. Fundo a Fundo de Recursos do SUS provenientes do Governo
Federal - Bloco de Manutencédo das Acdes e Servicos Publicos de Salude (Exerc.Corrente)

Ficha: 316

Unidade: 021001 - GABINETE DO SECRETARIO (A)

Funcional: 10.305.0010.2025.0000 - Vigilancia, Prevencéo e Controle de Doengas e Agravos
a Satde (VIGILANCIA EM SAUDE)

Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.600.000 - Transf. Fundo a Fundo de Recursos do SUS provenientes do Governo
Federal - Bloco de Manutencédo das Acdes e Servicos Publicos de Saude (Exerc.Corrente)

Ficha: 346

Unidade: 021001 - GABINETE DO SECRETARIO (A)

Funcional: 10.302.0010.2022.0000 - Ampliagdo e Qualificacdo da Atencdo Ambulatorial
Especializada e da Média Complexidade (MAC)

Classificagdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e Lazer - SEMCEL

Ficha: 325

Unidade: 021101 - GAB. DO SEC. DA SEMCEL

Funcional: 04.122.0012.2042.0000 - Manutenc¢do das Atividades da Secretaria Municipal de
Cultura Esporte e Lazer

Classificagdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

Ficha: 330

Unidade: 021101 - GAB. DO SEC. DA SEMCEL

Funcional: 27.812.0012.2027.0000 - Manutencéo das Atividades Desportivas
Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos
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Ficha: 337

Unidade: 021101 - GAB. DO SEC. DA SEMCEL

Funcional: 27.813.0012.2028.0000 - Manutencéo das Atividades Culturais
Classificacdo: 3.3.90.30.00 - MATERIAL DE CONSUMO

Recurso: 1.500.0000 - Recursos ndo Vinculados de Impostos

16.3. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada ap6s aprovagdo
da Lei Orcamentaria respectiva e liberacdo dos creditos correspondentes, mediante

apostilamento.

Cerejeiras, 28 de abril de 2026.

Rafaela Santos Cerezoli
Decreto N° 012/2025
Coordenadora de Processos Administrativos

Adria Amanda Freire Parente
Decreto N° 540/2025
Assessor do Gabinete do Prefeito

Douglas Gomes Pereira
Matricula 39438.
Agente Administrativo

Deisielle Neiva Cavalcante
Matricula 43183
Assessor Tecnico De Reciclagem

Dayanne Monte de Oliveira Gatti
Matricula 41021
Ag. Gestdo Pub./Agente Adm.

Gisely Cristina da Silva
Matricula 38377
Agente Administrativo

Paloma Cristiane Souza da Cruz
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Matricula 37567
Ag. Gestdo Pub./Agente Adm.

Emilly Cecilia do Carmo de Souza
Decreto N° 012/2025
Gestor de Processo Administrativo e Compras de Atencdo Publica

Aprovo,

Saulo Siqueira de Souza
Decreto N° 020/2025
Chefe de Gabinete

Maria Eunice Barbosa
Decreto N° 007/2025
Secretaria Municipal de Administracdo e Planejamento

Joaquim Aparecido de Oliveira
Decreto N.° 205/2025
Secretario Municipal Adjunto de Agricultura e Meio Ambiente

Neurian de Sousa Piaia
Decreto N.° 017/2025
Secretaria Municipal de Educacéo

Elisangela de Oliveira Araujo Souza
Decreto N° 284/2021
Secretaria Municipal de Assisténcia Social

Sinelma Penha de Souza
Decreto N° 011/2025
Secretaria Municipal de Saude

Cleiton Rodrigo da Costa Leite
Decreto N° 452/2025
Secretario Municipal de Cultura, Esporte e Lazer
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MUNICIPIO DE CEREJEIRAS Cerejeiras RO 28/04/2026 08:05:07
ASSUNTOS
COFFE BREAK 28/04/2026 08:05:07

ASSINATURAS ELETRONICAS

IEI Fremenirec) Rafaela Santos Cerezoli COORDENADOR DE PROCESSOS 28/04/2026 08:05:38
T ADMINISTRATIVOS
Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.
Igl Pt Cleiton Rodrigo da Costa Leite Secretario Municipal de Cultura, Esporte e Lazer 28/04/2026 08:09:31
s
Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.
Emilly Cecilia do Carmo de Souza Gestor de Processo Administrativo e Compras da 28/04/2026 08:11:22
Ate

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

Gisely Cristina da Silva Agente Administrativo 28/04/2026 08:11:29

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

Paloma Cristiane Souza da Cruz Coordenadora de Apoio a Cultura 28/04/2026 08:17:12

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

Sinelma Penha de Souza Sec. Mun. de Salde 28/04/2026 08:19:23

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

Neurian de Sousa Piaia Sec. Municipal de Educacéo 28/04/2026 08:26:56

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

Igl . = Joaquim Aparecido de Oliveira Secretario Municipal de Agricultura, Meio 28/04/2026 08:33:39
- ST Ambiente
Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.
Igl S Maria Eunice Barbosa Secretaria Mun. de Administracéo e Planejamento 28/04/2026 08:43:00
S
Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.
Igl L Saulo Siqueira de Souza Chefe de Gabinete 28/04/2026 08:54:51
s

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.
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http://transparencia.cerejeiras.ro.gov.br/transparencia/aplicacoes/protocolo/consulta_documento.php?CdDocto=858255&CRC32=4A88C003&cpf_user=04235883208&token=152b4b8422b9dedead9f91241183647a
http://transparencia.cerejeiras.ro.gov.br/transparencia/servicos/index.php?link=aplicacoes/protocolo/viewproc&PkProcesso=107813&cpf_user=04235883208&token=152b4b8422b9dedead9f91241183647a
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FICHA CADASTRAL DO DOCUMENTO ELETRONICO

ﬁl LI Douglas Gomes Pereira Ag. Gestdo Pub./Agente Adm. 28/04/2026 09:06:08

AT
FLETEONICE

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

ﬁ =) Dayanne Monte de Oliveira Gatti AGENTE G. P. - F. DE OFICINAS 28/04/2026 09:06:34

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

ﬁl .t Elisangela de Oliveira Araujo Souza Secretéria Mun. De Assisténcia Social 28/04/2026 09:07:51

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

(1]
LETEONECE

s i
Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

ﬁl P Deisielle Neiva Cavalcante ASSESSOR TECNICO DE RECICLAGEM 28/04/2026 09:09:39

ﬁl S Adria Amanda Freire Parente ASSESSOR DO GABINETE DO PREFEITO 28/04/2026 13:52:49

S
Assinado na forma do Decreto Municipal n® 284/2021.

A autenticidade deste documento pode ser conferida através do QRCode acima ou ainda através do site transparencia.cerejeiras.ro.gov.br
informando o ID 858255 e o CRC 4A88C003.
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